ANTIPASTI di PESCE <=

Cozze alla marinara all’aglio con crostini
Miesmuscheln in Knoblauch-Marinara-Sauce mit Croutons

Garlic marinara mussels with croutons

Carpaccio di tonno all’erbette e fragole
Thunfisch-Carpaccio mit Krdutern und Erdbeeren

Tuna carpaccio with herbs and strawberries

*Gamberoni kataifi con salsa agrodolce
Kataifi-Garnelen mit si3-saurer Sauce

Kataifi prawns with sweet and sour sauce

*Polpo su fantasia alla mediterranea con pomodorini, patate, olive taggiasche
Oktopus mit Kirschtomaten, Kartoffeln und Taggiasca-Oliven

Octopus with cherry tomatoes, potatoes, and Taggiasca olives

Tartare di salmone su colata di burrata e pistacchio
Lachstatar auf Burrata und Pistaziensauce

Salmon tartare on burrata and pistachio sauce

*Capasanta al forno con besciamella, zucchine, zafferano
Gebackene Jakobsmuschel mit Béchamelsauce, Zucchini und Safran

Baked scallop with béchamel sauce, courgettes, and saffron

Carpaccio di pesce spada con pepe rosa e vinaigrette
Schwertfisch-Carpaccio mit rosa Pfeffer und Vinaigrette

Swordfish carpaccio with pink pepper and vinaigrette

€12

€16

€18

€15

€15

€18

€15



PRIMI PIATTI di PESCE <=

Spaghetti alle *vongole €16
Spaghetti mit Venusmuscheln

Spaghetti with clams

Linguine allo *scoglio €18
Linguine mit Meeresfriichten

Linguine with seafood

Tonnarelli dello chef (pesto, *vongole, *gamberoni, pangrattato) €17
Tonnarelli mit Pesto, Venusmuscheln, Garnelen und Semmelbréseln

Tonnarelli with pesto, clams, prawns, breadcrumbs

Ravioli al nero di seppia con *seppia €16
Ravioli mit Tintenfischtinte und Tintenfisch

Cuttlefish ink ravioli with cuttlefish

Spaghetti alla chitarra all’*astice €20
Spaghetti mit Hummer

Spaghetti with lobster

Mezzelune al branzino con pesto, pistacchio, *mazzancolle e datterino giallo €16
Mezzelune mit Wolfsbarsch und Pesto, Pistazien, Garnelen und gelben Kirschtomaten

Mezzelune with sea bass and pesto, pistachio, prawns and yellow cherry tomatoes



SECONDI PIATTI di PESCE <=

Branzino alla griglia aperto a libro
Gegrillter Wolfsbarsch

Grilled sea bass

Tonno scottato al sesamo con cipolla di Tropea
Sesam-Thunfisch mit Tropea-Zwiebeln

Sesame tuna with Tropea onion

Trancio di *salmone in crosta di pistacchio su crema di zucchine e patate
Lachsfilet in Pistazienkruste auf einem cremigen Zucchini-Kartoffel-Sandwich

Salmon fillet in a pistachio crust on a cream of courgettes and potatoes

*Fritto misto
Gemischter gebratener Fisch

Mixed fried fish

Grigliata di *pesce
Gegrillter Fisch
Grilled fish

*Coda di rospo con guanciale croccante con crema di piselli e patate

Seeteufel mit knusprigem Speck, Erbsen-Kartoffel-Creme.

Monkfish with crispy bacon with cream of peas and potatoes

€20

€22

€18

€20

€25

€18





